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Cikkszam
A cikkeza

kévetnie kell a szin-kédnak,
pl. 29154 Kefe, piros

Lagy
Sortetipus

Kozepes
Sortetipus

Rugalmatian
Sortetipus

Sorte hosszisag
Améreteket mm-ben tiintettiik fel.
Améret a lathat6 szal hosszisaga

Kefe hosszusag

Méret mm-ben feltiintetve.

Améret kifejezi a sértével ellatott szakasz
hosszisagat

Diametru bara / maner
Dimensiunile sunt exprimate in milimetri (mm)

Meret

Minden méretet mm-ben tiintettiink fel. Amére-
teket magassag x szélesség x hosszusag vagy
atmérd (@) x hosszlsag sorrendben tiintettiik fel

Suly
Asllyt kg-ban tiintettiik fel. Atermék netté
stlyat 2 tizedes pontossaggal tiintettiik fel

Kartononkénti darabszam
Gylijtécsomagolasba csomagolt termékek
szama

Hémérseéklet

A feltiintetett hémérsékletek azok a hémér-
sékletek, amelyeket a tisztitashoz alkalmazott
termékek elviselnek. A hémérsékleteket felt-
intetjiik Celsius (C) és Fahrenheit (F) fokokban

Anyag

Minden anyagot jovahagyott az FDA, kivéve,
ha masként nyilvanitjak ki.

Akdovetkez§ roviditéseket hasznaljuk:

STS — Rozsdamentes acél

ALU — Aluminium

RF — Merevitett/megerésitett

PP — Polipropilén

PBT — Poliészter

Szin-kodok
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Ha a megrendelt termék szinigénye metal
aci C koévetd szamjelzés a 1

Ha a megrendelt termék szinigénye z6ld,
a cikkszamot kévetd szamjelzés a 2

Ha a megrendelt termék szinigénye kék,
a cikkszamot kévetd szamjelzés a 3

Ha a megrendelt termék szinigénye piros,
a cikkszamot kévetd szamjelzés a 4

Ha a megrendelt termék szinigénye fehér,
a cikkszamot kévetd szamjelzés az 5

Ha a megrendelt termék szinigénye séarga,
a cikkszamot kévetd szamjelzés a 6

Ha a megrendelt termék szinigénye fekete,
a cikkszamot kévetd szamjelzés a 9
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Optimalis élelmiszer-biztonsag a Vikan hygiene system®

Az ugyfelek és a hatésagok allandéan névekvé elvarasokat tamasztanak az éleimiszeripari vallalatokkal szemben,
hogy fejlesszék és dokumentaljak az éleimiszerbiztonsagi rendszereiket.

Ez minden bizonnyal a higiéniara is vonatkozik.

Ahigiénia er6sen flgg a tisztitastél, amelynek azonban nemcsak hatékonynak kell lennie, de biztositania kell, hogy
a baktériumok egyik (izemrészbél ne kerulienek at egy masik uzemrészbe, ahol minéségromlast okozhatnak pld. a

késztermékben (keresztfert6zés veszélye).

E kovetelmény az egyike azoknak az indokoknak, amelyek alapjan kifejlesztettuk a Vikan hygiene system®.

Ez az egyeduli program a szakszer( higiéniai tisztitas tertletén, ahol a hatékonysagot, ergondmiat, kivitelezést és
biztonsagot egyszerre integraltuk egyazon terméken belll. Fejlesztési osztalyunk sokszoros eréfeszitést fektetett

be ebbe a feladatba.

Minden termék a Vikan hygiene system® megrendelhet6 6t szinben. Némelyek még hatban is. Ez azt jelenti, hogy
a Vikan szin-kéd rendszert lehet hasznalni a higiénia vallalaton bellli javitdsara. A vallalat maximum hat szin-
zénara osztasaval elkerulhetd az eszkézok egyik részleghdl egy masikba vitele és ezzel elkertlhet6 a baktériumok

atkerulése egyik Uzemrészbdl a masikba.

A Vikan hygiene system® szemmel lathatd bizonyitékkal szolgal az alkalmazottak, Ugyfelek és hatésagok felé a
higiénia vizualis minéségellendrzése tekintetében. Igy a higiénia nem csak mérhets, hanem szabad szemmel lathaté

is.

Tovabba, vannak tisztitbeszkéz6k minden elképzelheté célra. A Vikan hygiene system® program az egyeduli
teljes hataskord program, ami minden kézi tisztitasi kévetelménynek megfelel. Mi ezt Vikan Szakképzett Tisztitasi
Megoldasok néven nevezzik, mert gondos figyelmet forditottunk minden egyes részletre a teljes folyamat soran a

kifejlesztéstsl a felhasznalasig.

Véalasszon tisztitoeszkézoket a Vikan-tol, biztositiuk Onnek a j6 mindségl, hosszu élettartamu és ez altal
leggazdasagosabb megoldast. Minden terméket az U.S. Elelmiszer és Gyogyszer Kozigazgatasi Hivatal (FDA)
szigoru minéségi kévetelményeinek megfeleld alapanyagokbél gyartunk.

A Vikan rendelkezik ISO 9001 minéségbiztositasi tanu és 1ISO 14001 kérnyezetvédelmi tandsitvannyal.

Olvasson tébbet a Vikan hygiene system® -rél honlapunkon, ahol azt is lathatja, hogyan vezessen be teljes szinkod-

rendszert a véllalatanal vagy Uzemében.

Tisztelettel

Hans R. Holst,
Ugyvezet |gazgatd
Vikan A/S

DS/EN ISO 9001
Vikan re

koévetelményeknek.

DS/EN ISO 14001

Y

mely

hogy a Vikan termékek mindig megfelelnek a

Vikan rendelkezik kérnyezetvédelmi tanusitvannyal, amely garantalja az Ugyfelek felé, hogy a Vikan termékek kérnyezetbarat

modszerrel késziiltek.
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A baktériumok nem ismernek hatarokat

A legnagyobb kihivasok egyike, amellyel az élelmiszeripari vallalatok szembenéznek az, hogy hogyan keriiljék el az
élelmiszer minéségének baktérium altal okozott romlasat. Ha eléfordul kereszt-fertézés, amikor baktériumok szétterjednek
a gyartasban egyik helyrél egy masikra, fenn all a veszélye annak, hogy a mar elkészitett élelmiszerek megfertézése is
lehet. Emiatt fontos, hogy legyen egy rendszer, amely biztositani fogja a higiéniat és az élelmiszer-biztonsagot.

Hasznaljon szineket

a takaritas optimalizalasahoz

A Vikan kifejlesztett egy kdnnyl és egyszerili szinkod
rendszert, amely kdnnyebbé teszi az intézmény higiéniat.
M inden eszkoz rendelhetd 5 szinben , néhany 6 szinben
is . Aszines takaritéeszkdzok hasznalataval - kilondsen a
meghatarozott részlegekben vagy termelési egységekben
- a felhasznaldok nagyon gyorsan felismerik hol szabad
az adott eszkdzoket hasznalni. Ezért sokkal kénnyebb
elkertlni azt, hogy az eszk6zok, az egyik szinzénabdl a
masikba atkertljenek.

Teljes mértékben

szin-kodolt eszkozok

A Vikan cég kifejlesztett egy vilagos és egyszeril szinkod
rendszert. Ez azt jelenti, hogy mind a szalak, mind az
alap azonos szinliek. Minden eszkdz szine ily modon
egyértelm(i, minimalizalva a hibalehet6séget. Balesetek
esetén, a nyomon kdvetés lehet6sége kulondsen kdnnyd.
A HACCP rendszer ugy tekinti a tisztitast, mint kritikus
ellenérzési pontot, és tapasztalataink szerint a HACCP

rendszert lehet javitani a tisztitas optimalis tervezésével.
Amennyiben a vallalat mar alkalmazza a HACCP
rendszert, j6 elgondolas az, ha kiegészitik azt szin-kddolt
tisztitd eszkdzokkel.

Szamos eldny jelentkezik

+ Osszpontositanak a tisztitasra, mint egy kritikus
ellenérzési pontra;

+ A tisztitast hatékonyabba és gazdasagosabba
teszik;

* A kereszt-fert6zés kockazatat minimalizalja.

A Vikan Szin-kod Alkalmazas

Mint extra biztonsagi tulajdonsagot, kifejlesztettiink egy
szamitogépes programot forgalmazoink részére. Az
alkalmazas lehetévé teszi szamukra, hogy gyartéterek
virtualis tervét megalkossak, amely egyrészt a vallalat
kilonféle szin-zénainak attekintését biztositja, masrészt
nyilvantartja a kilonféle zonakban hasznalt eszkdzoket.
Az informaciét a forgalmazé szamitégépén taroljak.
Ennél fogva az illetdé vallalat kdnnyen megvaltoztathatja



mind tisztitasi modszereit, mind
az eszkOzOk  kivalasztasat,
ha szikséges. Ezuton a
dokumentacié mindig kéznél
van, és a programbol valo
nyomtatott iratot lehet
kozvetlenil a HACCP
mappaban tarolni.

Most a tisztitasi
zénakat, a szin-kdédokat,
valamint, hogy hogyan helyezzik

el a kivalasztott tisztitbeszkdzoket,
meghataroztuk. Az ilyen terv elsédleges elénye a
szennyezett tisztitdeszkdzok utjan torténd kereszt-fertézés
kockazatanak minimalizalasa. Tovabba, a terv biztositani
fogja a hatékonyabb tisztitasi teljesitményt, mivel az
alkalmazottak mindig a helyes eszkdzzel rendelkeznek.
Végul, a tapasztalat azt mutatja, hogy az egyedi
tisztitoeszkdz hosszabb Uzemi élettartammal rendelkezik,
amikor megtisztitjak kdzvetlenul hasznalat utan, és egy
fali allvanyra helyezik a kdvetkezd alkalmazasig. Mindent
egylttvéve, jelentds megtakaritas érhetd el a tisztitas
szinellenérzésének bevezetése altal a termelShelyeken.

Engedjék meg, hogy szakképzett higiéniai tanacsadoink
bejarjak termel6helyeiket. Ezaltal hozzajutnak egy
vilagos és egyszerl tisztitasi tervhez és a higiéniai
problémak Osszefoglalasahoz, belefoglalva a gépekkel,

/M
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berendezésekkel

kapcsolatosakat is. Ennek az
Osszefoglalonak alapjan megkapjak javaslatunkat a
helyénvalé tisztitéeszk6zokre. Az eredmény egy teljes
szin-vezérlés a gyartéterek tervével és a minden egyedi
tisztitasi zonaban hasznalandé tisztitéeszkozok leirasat.
Ha igénylik, mi segitjlik Ondket a terv bevezetésében és
alkalmazottaik képzésében az eszkdzok és hasznalatuk
tekintetében. A Vikan Higiéniai Rendszer® a higiénia és a
tisztitasi koltségek teljes ellenbrzését biztositia Ondknek.




Sitdipari ecset, 30 mm
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555030 185x10x30
[a] B () &3
A lﬂ’-d
0,02 10 121°C PP, PBT
250°F

Sitdipari ecset, 50 mm

Alkalmas pl. tojas, tej és forrd
csokoladé szétteritésére kenyéren
és stteményeken. Portalanitasra
is hasznalhato keskeny helyeken.

+5

3

555050 190x10x50
(4] B3 &%
g exd
0,03 10 121°C PP, PBT
250°F

Sitdipari ecset, 70 mm

Alkalmas pl. tojas, tej és forrd
csokoladé szétteritésére kenyéren
és stteményeken. Portalanitasra
is hasznalhato keskeny helyeken.
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555070 195x10x70
AR
A lﬂ’-d
0,05 10 121°C PP, PBT
250°F

Lapat - Rovid nyelii, nagy lapat

Alkalmas pl. tojas, tej és forrd
csokoladé szétteritésére kenyéren
és suteményeken. Portalanitasra
is hasznalhato keskeny helyeken.

+5 +6

3

5600 1150x90x340
] B (4] &3
A d l"-a
1,68 1 100°C PP
212°F

Lapat - Hosszu nyelii, nagy lapat

Rovid nyell, nagy lapat. Egy
Utésbiztos lapat, amely alkalmas
élelmiszeripari alkalmazasra.

A lapatok tartésak és nagyon
hasznosak, amikor a padlo
szinten, vagy arrél dolgoznak.

BEE - @

3

5601 1300x90x 340
(a] BS &
2 @) &
1,84 1 100°C PP
212°F

Lapat - Rovid nyelli, nagy perforalt lapat

Hosszu nyeld, nagy lapat. Egy
Utésbiztos lapat, amely alkalmas
élelmiszeripari alkalmazasra.

A lapatok tartésak és nagyon
hasznosak, amikor a padlé
szinten, vagy arrél dolgoznak.

+5 +6

3

Rovid nyell, nagy perforalt lapat.
A perforacié lehetévé teszi a

5603 1150x90x340 viz/folyadék gyors levezetését az
Ii o élelmiszer termekrél. Alkalmas
2 . [z 9 . A
@ minden élelmiszeripari agazat
1,56 1 100°C PP szamara.
212°F
Lapat - Hosszu nyelii, nagy perforalt lapat

3

5604 1300x90x 340
(a] BS 5
225 &3¢]
1,72 1 100°C PP
2129F

Hosszu nyelld nagy perforalt
lapat. A perforacié lehetévé teszi
a viz/folyadék gyors levezetését
az élelmiszer termékrél. Alkalmas
minden élelmiszeripari agazat
szamara.

Eszkozok




Eszkozok

30

an hygiene s\

Lapat - Rovid nyeli, kis lapat

+5 +6

=]

5610 1150x75x270

4] &
a] &5 (3] &8

1,56 100°C
212°F

Lapat - Hosszu nyelii, kis lapat

Rovid nyeld, kis lapat. Egy
Utésbiztos lapat, amely alkalmas
élelmiszeripari alkalmazasra.

A lapatok tartésak és nagyon
hasznosak, amikor a padlé
szinten, vagy arrél dolgoznak.

+5 +6

il

5611 1300x75x270

4] &3
] B (1) B

1,72 100°C
212°F

Lapat -D markolat, nagy mély lapat

Hosszu nyeld, kis lapat. Egy
Utésbiztos lapat, amely alkalmas
élelmiszeripari alkalmazasra.

A lapatok tartésak és nagyon
hasznosak, amikor a padlo
szinten, vagy arrél dolgoznak.

+5 +6

=]

5620 1230x90x350

& 5 1) @

100°C PP
212°F

Lapat -D markolat, kis mély lapat

D markolat, hosszu nyél, széles
mély merité6-él. Egy darabbdl
allé lapat, mely alkalmas
élelmiszeripari hasznalatra.
Hasznos, amikor konténerbél
szallitészalagra kell dolgozni.

+5 +6

=]

5621 1240x85x275

A g8 (1] &E

100°C PP
212°F

Lapat -D markolat, standard lapat

D markolat, hosszu nyél, kis mély
merité-él. Egy darabbdl allé lapat,
mely alkalmas élelmiszeripari
hasznalatra. Hasznos, amikor
konténerbdl szallitoszalagra kell
dolgozni.

+5 +6

=]

5622 1240x50x270

A g8 (1] &E

100°C PP
212°F

D markolat, hosszu nyél, normal
merit6-él. Egy darabbdl allé lapat,
mely alkalmas élelmiszeripari
hasznalatra. Hasznos, amikor
konténerbdl szallitoszalagra kell
dolgozni.

Lapat -D markolat, nagy mély lapat +5 +6

=]

5623 1040x90x 350

& & [0 @

100°C PP
212°F

Lapat -D markolat, kis mély lapat

D markolat, révid nyél, széles
mély merité6-él. Egy darabbdl
allé lapat, mely alkalmas
élelmiszeripari hasznalatra.
Hasznos, amikor konténerbél
szallitészalagra kell dolgozni.

+5 +6

=]

5624 1040x85x275

] g8 (1] eB

100°C PP
212°F

D markolat, révid nyél, kis mély
merité-él. Egy darabbdl allé lapat,
mely alkalmas élelmiszeripari
hasznalatra. Hasznos, amikor
konténerbdl szallitoszalagra kell
dolgozni.



Lapat -D markolat, standard lapat

Eszkozok
+5 +6

3

5625 1040x50x270
-39
a) B (1] &E
l.’.'
100°C PP

212°F

Lapat -T markolat, nagy mély lapat

D markolat, révid nyél, normal
merit6-él. Egy darabbdl allé lapat,
mely alkalmas élelmiszeripari
hasznalatra. Hasznos, amikor
konténerbdl szallitoszalagra kell
dolgozni.

+5 +6

3

5626 1230x20x350
o
A B (1] &&
l.’.'
100°C PP

212°F

Lapat -T markolat, kis mély lapat

T markolat, hosszu nyél, széles
mély merité6-él. Egy darabbdl
allé lapat, mely alkalmas
élelmiszeripari hasznalatra.
Hasznos, amikor konténerbél
szallitészalagra kell dolgozni.

+5 +6

3

5627 1240x85x275
| -
EI 2 1) &8
l.’.'
100°C PP

212°F

Lapat -T markolat, standard lapat

T markolat, hosszu nyél, kis mély
merit6-él. Egy darabbdl allé lapat,
mely alkalmas élelmiszeripari
hasznalatra. Hasznos, amikor
konténerbdl szallitoszalagra kell
dolgozni.

I

+5 +6

3

5628 1240x50x270
I o D
A g (1] &8
t".
100°C PP

212°F

Lapat -T markolat, széles mély lapat +5 +6

T markolat, hosszu nyél, normal
merité-él. Egy darabbdl allé lapat,
mely alkalmas élelmiszeripari
hasznalatra. Hasznos, amikor
konténerbdl szallitoszalagra kell
dolgozni.

3

5629 1040x90x 350
| -
EI 2 1) &8
t".
100°C PP

212°F

Lapat -T markolat, kis mély lapat

T markolat, révid nyél, széles mély
merit6-él. Egy darabbdl allé lapat,
mely alkalmas élelmiszeripari
hasznalatra. Hasznos, amikor
konténerbdl szallitoszalagra kell
dolgozni.

+5 +6

3

5630 1040x85x350
I o D)
A g (1] &8
t".
100°C PP

212°F

Lapat -T markolat, standard lapat +5 +6

T markolat, révid nyél, kis mély
merit6-él. Egy darabbdl allé lapat,
mely alkalmas élelmiszeripari
hasznalatra. Hasznos, amikor
konténerbdl szallitoszalagra kell
dolgozni.

3

5631 1040x50x270
I o D)
a] & (3] &8
t".
12 100°C PP

212°F

T markolat, révid nyél, normal
merité-él. Egy darabbdl allé lapat,
mely alkalmas élelmiszeripari
hasznalatra. Hasznos, amikor
konténerbdl szallitoszalagra kell
dolgozni.

an hygiene s
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Szemétlapat +5 +6
@ Egy j6 és massziv szemétlapat,
amely szorosan illeszkedik a
5660 320x100x295 felsepert fellletre.
0oQ)
a] &5 (3] &8
/4 [o8°
0,29 100°C PP

212°F

Nagy kézilapat magas peremmel +5 +6

@ Egy j6 massziv kézi lapat
kaparéval és peremmel. Kivalé
5670 360x95x160 altalanos célu lapat valamennyi
@ . ;s:}‘g tertileten torténé alkalmazasra.
e
0,23 100°C PP
212°F
Kézi lapat, nagy +5] B
@ A kézi lapatok kivaloak
alapanyagok atrakasara is.
5672 550x85%275 A kézilapatoknak ugyanolyan
|t 5.}3 csepp-formaju kivitellik van,
@ . {33'.’ mint a lapatoknak, ugyanazzal
100°C PP a biztonsagos és kényelmes
212°F markolattal.

Kézi lapat, kicsi

BEEB - -

5673
) g L]
,4
100°C
212°F

Kozepes kézi lapat
magas peremmel

A kézi lapatok kivaloak
alapanyagok atrakasara is.

@

545x50x270 A kézilapatoknak ugyanolyan

5.}-; csepp-formaju kivitelik van,

e 1O B .

{a?d mint a lapatoknak, ugyanazzal

PP a biztonsagos és kényelmes
markolattal.

BEEB - -

5675

a] g5 (3]
/4

0,14 100°C

212°F

Kis kézi mérékanal

Egy j6 massziv kézi lapat

kaparéval és peremmel. Kivalé
330x75x120 altalanos célu lapat valamennyi
53 terlileten tértend alkalmazasra.

@

BEEB - -

@ Konnyd, kényelmes fogantytval
és lyukkal a nyelén - igy
5677 300x95x100 mindenféle fali konzolhoz
|t 5.}3 megfeleld. Tartds, tapadasmentes
@ . {a?d FDA osztalyu polipropilénbél
0,118 100°C PP keszdit.
212°F
2 literes fangli +5/ 46
@ Egy kivalo 6bloslapat belsé
méréjelekkel. Alkalmas
5680 335x123x190 konyhakban, tejiparban és egyéb
h —oN helyeken, ahol dbléslapatot
DB DE
0,28 100°C PP
212°F



1 literes fangli

+5 +6

"@ .Ei Egy kivalo obloslapat belsé
L /) méréjelekkel. Alkalmas
5685 335x85x180 konyhakban, tejiparban és egyéb
|r w}q helyeken, ahol dbléslapatot
BCf igényelnek.
/4 lﬂ’-d geny
0,22 100°C PP
212°F
Védor 12 Literes +5|
"@ .Ei Egy Vikan tervezte vodér szamos
LJ tulajdonséaggal, ideértve: védor
5686 325x312x318 kifolyécsér, egyedi kionté-
|r 5.}..; markolat, rozsdamentes acélbol
@ . . {.’3‘.’ készilt fogantyu.
0,97 100°C PP
212°F
Védér fedél +5 46
"@ .Ei A fedél megvédi az alapanyagokat
L /] az 5686 voédoérben.
5687 373x25x310
T 6B
] B (L) B
0,22 100°C PP
212°F
Higiéniai villa +5
'@ .Ei Ultra-higiénikus villa,
LJ felhasznalasa a boriparban, vagy
5690 1270x120x270 az élelmiszeriparban altalaban,

&) & [J)

pl. hus, baromfi, gylimdlcs és
z06ldség.

1,45 100°C PP
212°F
Higiéniai gereblye +5
"@ .Ei Ultra-higiénikus gereblye,
LJ felhasznalasa a boriparban vagy
5691 156x200x200 az élelmiszeriparban altalaban,
|r —oq pl. hus, baromfi, gylimdlcs és
WBED®E
0,42 100°C PP
212°F
Kever6 kanal +5
"@ .Ei Kis keverdél, rovid nyél, hére
LJ ellenallé 170 °C-ig. Alkalmas
7007 900x 160x 35 wokban és nagy serpeny6kben
T 5.}.., valé forgatashoz. Javasoljuk,
@ . u {afd hogy a keveré kanalat ne hagyja a
073 170°C  Nylon wokban/serpenyében.
338°F
Keveré kanal +5
"@ .Ei Nagy kever6él, hosszu nyél, hére
LJ ellenallé 170 °C-ig. Alkalmas
7009 1200x185x35 wokban és nagy serpeny6kben
T 5.}.., valé forgatashoz. Javasoljuk,
@ . u {a‘:d hogy a keveré kanalat ne hagyja a
0,97 170°C  Nylon wokban/serpenyében.
338°F

Eszkozok

an hygiene s
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Keverd kanal

+5

7010

&) g5 (3]

0,95

Keveré lapat

100°C
212°F

=)

1200x160x35

Kis keveréél, hosszu nyél. A
keveréélnek lekerekitett sarkai
vannak, és az egyik oldala
egyenesebb, mint a masik,
lehetévé téve Onnek, hogy az
edény vagy tartaly faldhoz nagyon
kézel keverhesse a tartalmat.

7011
A B
0,115

“
®

121°C
250°F

£

220x30x112

63D
&2

Nylon

3)

Keverd kanal perforalt

A rugalmas keveréél megkonnyiti
hajlitott fellletek tisztitasat.
Alkalmas tartalyok és edényzetek
kiGritésére.

+5

7012

a] g5 (3]

0,95

Keveré lapat

100°C
212°F

=)

1200x160x35

Kis keveréél lyukakkal, hosszu
nyél. A lyukak lehetévé teszik,
hogy az alkotérészek atjussanak a
keveré terelélapjan, megkdnnyitve
a keverést.

7013

@ .
,4

0,135

100°C
212°F

220x30x112

o 35

A rugalmas keveréél megkonnyiti
hajlitott fellletek tisztitasat.
Alkalmas tartalyok és edényzetek
kitritésére.



A Vikan osszpontositasa a mindségre

A Vikan cégnél folyamatosan 6sszpontositunk termékeink
minéségére, valamint a termékek fejlesztésre. 1992-ben
bevezettik az 1S0O9001 mindségbiztositasi rendszert.
Folyamatosan fejlesztjik a minéségbiztositasi rendszeriinket
és a termékeink minéségét.

Hogyan fogjuk fel a minéséget

A Vikan cégnél a minéség tobb mint ,csak” a termékek
megjelenése és tulajdonsaga. Nemcsak az ugyfeleink
részérdl érkezd elvarasoknak akarunk megfelelni, hanem
mi magunknak is megfogalmazunk nehéz kévetelményeket.
Ugy gondoljuk, hogy ez az eléfeltétele annak, hogy komoly
szallitonak tekintsenek minket. Az (j termékek fejlesztése
lehetéségeink hatarait surolja annak érdekében, hogy olyan
Uj magas mindségl termékeket bocsassunk Ugyfeleink
rendelkezésére, amelyekr6l nem is gondoltak volna, hogy
szukséglik van ra. Ugyanakkor, az ilyen termékeknek meg
kell oldaniuk egy aktualis tisztitasi problémat is, amit 6k
tapasztaltak. Garantaljuk, hogy termékeinket alaposan
teszteltlk kibocsatasuk elétt.

Annak biztositasa érdekében, hogy a termékek megfelelnek
sajat elvarasainknak, létesitettink egy minéség vizsgalo
laboratériumot Skive varosban. A laboratériumban el tudjuk
végezni a kovetkezd elemzéseket:
¢ Autoklav teszt
* Atartdssagot a kdvetkezék alapjan teszteljuk:

- Az alap er8ssége

- Az egyedi sorték er6ssége

- Sorték egyedi csokranak eréssége
¢ Felhasznaldi helyzet
¢ Kémiai teszt

Mit tesziink, hogy fenntartsuk j6 minéségiinket

Annak érdekében, hogy felnéjink sajat min6ségi
kdvetelményeinkhez, érvényben tartunk harom utasitast.

1. Minéség-ellenérzés a beérkezé alapanyagoknal

2. Miiveleti utasitas

3. Csomagolasi utasitas

A mindség-ellendrzés soran a beérkezd nyersanyagok
vizualis ellen6rzése torténik, kuldonds tekintettel a szinre,
szerkezetre és feluletre. Tovabba, az alapanyagokat teszteljuk
homogenitasra és méretbeli kdvetelményekre.

Gyartas elétt és folyaman, azt is teszteljuk, milyen jol
csatlakoznak a sorték a keféhez. Létesitettlink egy normat,
ami 60 newton/kdteg mértéket ir eld. Azokat a termékeket,
amelyek nem teljesitik ezt a normat, kiselejtezzik.

A csomagolasi utasitdas magaba foglal minden részletet
a termékek csomagolasara vonatkozéan, igy ugyfeleink
mindig egyontetli és biztonsadgos csomagolasban jutnak
termékeinkhez.

VY

Vikan hygiene system

Az eszkozok kémiai ellenallasa

A Vikan Higiénia Rendszer® eszkozei olyan anyagokbdl
készillnek, amelyek minden tekintetben megfelelnek az FDA
kovetelményeknek. A felhasznalt anyagok kivalasztasanal
elsédleges szempont a kulénbdzé tisztitd vegyszerekkel
szembeni ellendld képesség. A felhasznalt miianyagok kémiai
ellendllasanak teljes attekintését le lehet tolteni honlapunkrol
a www.vikan.com cimen.

Eljaras higiéniai eszkozok tisztitasara
Technolégiai utasitas higiéniai
eszkozok tisztitasara

1. Minden lathaté szennyez6dés és minden idegen anyag
eltavolitasa. A padozat kaparokésének vonatkozasaban,
javasoljuk a kazetta szétszerelését és az alkatrészek
egyedi tisztitasat. Javasoljuk egy merev szalu Vikan kefe
hasznalatat.

2. Tisztitsa meg az eszkozt egy tisztitdé oldatban, mintegy 9
vagy a feletti pH érték mellett. Hasznaljon egy merev szall
Vikan kefét erre a célra, vagy egy mosogatdgépet. Ez az
oldat és a mechanikai kezelés eltavolit minden lerakodast,
zsirt és fehérje maradvanyokat. A Vikan termékek elviselnek
minden engedélyezett lugos tisztitdszert (pH 7 felett).

3. Oblitse le tiszta vizzel.

4. Amennyiben, egy idé utan, mész (vizk6) maradvanyok
rakodnak az eszkdzre mosas és hasznalat utan, ezeket el
lehet tavolitani egy tisztit6 oldatos mosassal, mintegy 5 vagy
az alatti pH érték mellett. Itt is hasznaljon egy merev szalu
Vikan kefét, vagy egy mosogatdgépet. A Vikan termékek
elviselnek minden engedélyezett savas tisztitészert (pH 7
alatt).

5. Oblitse le az eszkdzt tiszta vizzel.

6. Ha szikséges, az eszkozoket lehet fertétleniteni
mosast kovetéen egy engedélyezett fertbtlenitészerrel.
A Vikan termékek elviselnek minden engedélyezett
fert6tlenitészert.

7. Oblitse le tiszta vizzel, mivel nem lehet semmilyen
fertétlenitészer maradvany az eszkdzon, amikor ismét
tisztitdsra hasznaljak.

8. Keérjuk, jegyezze meg!
Ha kilonleges korilmények miatt szikséges, a Vikan
eszkozoket lehet sterilezni autoklavozassal (hémérséklet
meghaladja a 100 °C-t). Néhany termék nem visel el
autoklavozast. Ennél fogva ellenérizze a hémérsékletet a
VHC katalégusban.

9. Fuggessze fel az eszkdzt szaradni a Vikan szerelvényre.
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A felakasztott termékek
higiénikusabbak és tovabb tartanak.

P O

A kefét olyan helyen hasznaltak,
ahol a sérték beszorultak valahova,
aztan kihullottak — ezt a terméket ki
kell cserélni.

-
e ¥
=5

i . i D

A sérték 6sszetapadnak a hosszu
hasznalattol — a terméket ki kell
cserélni.

e T s Wi
A szivacstarté gumi elhasznalédott,
egyre puhabb és porézussa valik.
Ha ez el6fordul, a terméket ki kell
cserélni.

VY

Vikan hygiene system

Higiéniai eszk6zok és kezelésiik

A higiéniai eszk6zok olyan helyeken hasznalhatok, ahol a termelés minden fazisban
megkoveteliamagas szintli higiéniat. Azilyen helyeken hasznélt eszkdzdknek specialis
minéségi kdvetelményeknek kell megfelelni. Az ilyen eszkézdkkel kapcsolatban a
kdvetkezd kovetelményeket fogalmazhatjuk meg:

a. 121°C-ig birniuk kell a gézsterilizalast (autoklavozast).

b. Ki kell birniuk minden elfogadott tisztitdszert (vegyszert).

c. Olyan anyagbdl kell készilnilik, amely csokkenti azon baktériumok
szamat, amelyek a termékekhez tapadnak.

d. TKoénnyen tisztithaténak kell lennie.

e. Gyorsan kell szaradnia tisztitas utan.

f. Tartésnak kell lennie.

g. Egy logikus, ergondmikus munkafolyamatot kell kdvetnie.

h. Kevés koltséggel megoldhaté legyen a cseréjuk.

A helyes anyagvalasztas

Nem minden fajta anyagot lehet az éleimiszeriparban hasznalni. Fat vagy allati szért
pl. nem lehet hasznalni, mert nem birjdk a sterilizalast. Ezekben az anyagokban
mikro-organizmusok bujhatnak meg, amelyeket egyik helyr6l a masikra vihetlnk,
amivel kereszt-szennyezést okozhatunk.

A minéség még akkor sem garantalt, ha az eszkdzok miianyagbdl készilnek. Az
eszkozok sulyanak szabvanyositasaval azonban meg tudjuk hatarozni, hogy
hasznaltak-e a gyartasnal Iégbuborékos miianyagot. Ha ez tortént, a hasznalat utan
szinte lehetetlen az eszkdzoket megtisztitani. Egyetlen karcolas a fellileten megbuvo
mikro-organizmusok ezrei el6tt nyitja meg az utat.

A szélakat (sortéket) ugy kell biztonsagosan rogziteni, hogy hasznalat utan
visszanyerhessék eredeti formajukat. A poliészter j6 megoldas. Az eszkdzoknek
gyakran kell kibirni magas hémérsékletet vagy maré vegyszereket, és fontos, hogy
ne karosodjanak a hasznalat soran.

Ha Vikan higiéniai rendszerbe tartozé terméket vasarol, biztos lehet abban, hogy
ezeket a feltételeket a gyarté mind figyelembe vette.

Mikor kell kicserélni az eszkozoket?

a. Ha a sorték mar ugy 6sszekuszalodtak, hogy idegen anyag tapadhat hozza.

b. Ha a sorték annyira elszinezédnek, hogy tisztitas utan nem nyerik vissza eredeti
szinuket, és nehéz megkuldnbdztetni, hogy mi a szennyez6dés és mi nem.

c. Ha az eszk6z annyira megrongalddott, hogy a baktériumok kdnnyen
hozzatapadhatnak.

d. Ha a nyél eltorétt vagy megseérdilt.

e. Ha a sorterész mar nagyon elhasznalddott vagy kiszakadt beléle egy rész,
ami noveli a laza sorte kockazatat.

f. Hatorvény irja elé, hogy az eszkdzoket egy bizonyos id§ elteltével cserélni
kell, vagy ha veszélyt jelent az ételek szamara.



